CERGY [a brasserie est située au 8, avenue Bernard-Hirsh

CUreUX Propriétai-

res du restaurant

I'Atelier. Tiphaine

et Benjamin Gil-
lovard mettent un point
d’honneur a servir du 100%
fait maison. Un parti pris qui
leur a permis de décrocher la
timbale en novembre dernier.
avee obtention du titre de
maitre restaurateur par arrété
préfectoral. distinction dont
seuls 3 000 restaurants
peuvent se  targuer dans
I"Hexagone, «Nous avons
choisi de ne servir que des
produits faits maison, @ force
de rencontres et d’échanges
avec les clients, mais aussi et
surtoul grace da notre équipe
en cuisine, qui v a beaucoup
contribué», reconnait
Tiphaine.

Transparence

Du pain bénit pour le couple.
propric¢taire de fa brasserie
depuis 2009, qui espere ainsi
extraire la substantifique
malle qui fait tant recette

L'Atelier fait
un effet boeu

B Benjamin et Tiphaine Gillouard, les propriétaires de I'Atelier, ont décroché le titre

de maitre restaurateur grace a leur cuisine 100% faite maison.

aupres des clients, tout ¢n
défendant les restaurateurs face
a'essor de 'industrie agroa-
limentaire. «La restauration
indépendante ne doit pas énre
polluée par celle-ci, assurc la
jeune femme. On constate le
développement de plus en plus

radical des chaines, méme si
pas
opposés.» EU son époux
d wjouter : «On ne prétend pas
érre metlleurs que les autres
mais on aimerait gu'il y ait

nous R’y SOIeN

plus de transparence ef que
les clients soient informés de ce

qu’ils ont dans leur assicite »
Ouvert du lundi au vendredi
de 1lh a minuit. I'Atelier
renouvelle quotidiennement
les platsirs avee un plat, une
picee du boucher, du poisson
et un dessert dittérents chaque
Morgane POTREL

Jour.



